Amanida de cabdell amb anxova
Croqguetes de pernil i formatge
Calamars a I’'andalusa
Gambeta vermella saltejada

Arros tipic de Palafrugell
Paella marinera
Paella de “a bordo” a I'estil dels pescadors
Paella de ceps i gratinat amb formatge de Parma
Fideua amb sipia i escamarlanets amb allioli

Mousse de matd amb confitura de figues i mel
Macedonia de fruites naturals
Gelats artesans
Postres del dia Terramar

BEGUDES NE& INCEOSES



Ensalada de cogollo con anchoa
Croqgquetas de jamdn y queso
Calamares a la andaluza
Gambitas rojas salteadas

Arroz tipico de Palafrugell
Paella marinera
Paella de “a bordo” al estilo de los pescadores
Paella de ceps con queso de Parma gratinado
Fideua con sepia vy cigalas frescas con "allioli"

Mousse de requesdn con mermelada de higos y
miel
Macedonia de fruta natural
Helados artesanos
Postre del dia Terramar

BEBIDAS NO INCLUIDAS



Lettuce heart salad with anchovies
Ham and cheese croquettes
Andalusian style squids
Sauteed red prawns

Rice typical from Palafrugell
Seafood paella
Paella de “a bordo” (Fishermen’s rice)
Paella with mushrooms and parmesan cheese au gratin
“Fideua” noodle stew with fish stock, lobsters and
cuttlefish with “allioli”

M|Ik curd mousse with figs jam and honey
Mix fresh fruit salad
Hadmade ice creams
Terramar’s dessert of the day

DRINKS NOT INCLUDED



Salade de coeur de laitue et anchois
Croquettes faites a la maison
Calamars a I’'andalouse
Crevettes rouge sautée

Riz typigue de Palafrugell
Paella a la mariniere
Paella “abord” (des pécheurs)
Paella aux cépes et au formage parmesan gratiné
“Fideua” vermicelles grillés et cuits en fumet aux
langoustines fraiches et seiche avec "allioli”

Mousse a fromage blanc a la confiture de figues au
miel
Salade de fruits frais
Glaces artisanales
Dessert du jour Terramar

BOISSONS PASE OMERISES



